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JUTATIN FUR 999 PERSONEN

[ 1 reife, siiBe Honigmelone
[J 8 lange Scheiben Bacon
O 5 TL Krauterfrischkase

[J 16 Zahnstocher

ZUE[RHTUNG

die Honigmelone halbieren und entkernen, anschlieend in
mundgerechte, langliche Stiicke schneiden
Baconstreifen einzeln nebeneinander auslegen

Frischkadse auf dem Bacon verstreichen und die Streifen
anschlieBend halbieren

die Melonenstiicke mit dem Frischkdse-Bacon umwickeln
die Bacon-Enden jeweils mit einem Zahnstocher fixieren

den Grill mit DER SOMMER HIT Buchen Grill-Holzkohle auf etwa
200 bis 220 °C erhitzen und die umwickelte Melone indirekt
mit geschlossenem Deckel grillen bis der Bacon knusperbraun
gebacken ist

Rezept von Barbecuemeister Sven Dorge —
mehr Infos unter: www.barbecue-catering.de

litat - Nati
pro Qualitat - pro Natur Alles zur nachhaltigen Buchen Grill-Holzkohle

proragus unter: www.profagus.de und [[3/profagusgmbh
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