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Tief im idyllischen Weserbergland, wo die 
Wälder grün sind und sich die Schönheit 
der Natur entfaltet, hat proFagus® seine 
Heimat. Hier schlägt unser Werkstoff 
seine Wurzeln, ein Naturprodukt von 
herausragender Qualität: die heimische 
Buche – lateinisch Fagus. 

Einst gehörten wir zum renommierten 
Degussa-Konzern. Heute zollen wir mit 
unserem Namen unserer wertvollen 
Ressource Tribut und dokumentieren 
unser Engagement für Ihren Lebensraum: 
proFagus®. Vor dem Hintergrund einer 
mehr als 100-jährigen Tradition produzie-
ren wir mit großem Respekt für die Natur 
Erzeugnisse von höchster Qualität. 

Als Deutschlands einziger Grillholzkohle- 
Hersteller produzieren wir unsere Buchen 
Grill-Holzkohle und Buchen Grill-Holzkoh-
lebriketts im umweltfreundlichen Retorten-
verfahren.
Die dabei im Verkohlungsprozess entste-
hende Teere und Säuren werden heraus-
gefiltert und zu Essigsäure, Raucharomen 
und Brennstoffen weiter verarbeitet.

Sie denken, „So groß werden die Unter-
schiede schon nicht sein!“? Oh doch: die 
Differenzen zwischen Grillkohleprodukten 
sind sowohl für das Grillerlebnis wie auch 
für Mensch und Umwelt gravierend.   
Während proFagus® seine Buchen Grill- 
Holzkohle in Deutschland herstellt, sind 
andere Grillkohleprodukte Importware, 
die unter anderen Bedingungen und 
Qualitätsstandards produziert wird. 

Um unserem Bekenntnis 

• pro Qualität 
• pro Natur 
• proFagus® 

gerecht zu werden, haben wir folgende 
Reinheitsgebote definiert. 

Unser 
Reinheitsgebot

Unser 
Leitbild

Nachhaltigkeit ist unser Anspruch. 
proFagus® produziert im umwelt- 
schonenden Retortenverfahren.

Unsere Produktion erfolgt unter Einsatz 
der Nebenprodukte aus der Verkohlung 
(Holzteer, Holzgeist, Holzgas) zur Gewin-
nung der für den Gesamtprozess notwen-
digen Wärmeenergie. So werden circa 
90% dieser Wärmemenge allein durch 
Nebenprodukte erzeugt! 

Dabei gehen wir besonders sorgsam mit 
unseren Ressourcen um und nutzen über 
99,9% des eingesetzten Buchenholzes zur 
Herstellung von Holzkohle und -briketts, 
Essigsäure, Lebensmittelzusatzstoffen, Teer-
produkten oder als Energieträger. Somit 
entsteht nur etwa 0,06% prozessbedingter 
Abfall, der ordnungsgemäß entsorgt wird. 
 
Und durch die kurzen Transportwege wird 
die Umwelt  weniger mit CO2 belastet. 

Wir agieren 
nachhaltig

NATURAL ADDITIVES 

BUCHENHOLZ-
KOHLE/GRIESS

FÜR DIE INDUSTRIE

>> Komplette „Inhouse“ Produktion
>> Produkte basierend auf der Verkohlung von Buchenholz
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NATURAL ADDITIVES 

ESSIGSÄURE
AUS BUCHENHOLZ
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Unsere Raucharomen:
Innerhalb der Raucharomen gibt es eine Vielzahl von Produkten mit unterschiedlichem 
Rauchgeschmacks-Profil und unterschiedlichen Farbintensitäten.

R725
>> Intensiver Rauchgeschmack, der von Holzkohlenoten dominiert wird
>> Intensiver rußiger, leicht brandiger Ton
>> Empfohlene Dosierung: (g pro kg Brät): 0,40

R712
>> Deutlicher Geschmack von Hickoryrauch, der auch bekannt aus den BBQ-Saucen ist
>> Deutlich würziger Geschmack mit Betonung der Umaminoten
>> Empfohlene Dosierung: (g pro kg Brät): 0,25

R760
>> Deutlicher Geschmack nach Rauch, der von Holzkohlenoten dominiert wird
>> Angenehme Wahrnehmung von Holzgeschmack in Richtung Buche 
>> Empfohlene Dosierung: (g pro kg Brät): 0,50

R718
>> Sehr intensiver Rauchgeschmack mit deutlichen Holznoten mit Betonung der würzigen Noten
>> Dunkle, leicht brandige Holzkohlenoten werden deutlich wahrgenommen
>> Empfohlene Dosierung: (g pro kg Brät): 0,25

R715
>> Runder, zurückhaltender Rauchgeschmack 
>> Intensivierung der würzigen Noten und des Umamigeschmack
>> Empfohlene Dosierung: (g pro kg Brät): 0,80

>> Die Produkte werden auf Basis von Buchenholz hergestellt
>> Individuelle Lösungen möglich (Phenolgehalt, Farbgebung, Säuregehalt, Entschäumer)
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NATURAL ADDITIVES 

RAUCHAROMEN
FLÜSSIGRAUCH FÜR FEINE LEBENSMITTEL

>> Komplette „Inhouse“ Produktion
>> Produkte basierend auf der Verkohlung von Buchenholz
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Aus Respekt vor unseren Wäldern 
wird in Deutschland kein Baum für 
proFagus® gefällt! 

Wir verwenden naturbelassene Buchen- 
Resthölzer der Säge- und Möbelindustrie 
aus nachhaltig bewirtschafteten deutschen 
Wäldern. Die Produktion von Importware 
geht oft einher mit schweren Flur- & Um-
weltschäden. Besonders bei der Rodung 
von Tropenhölzern werden massive Um-
weltschäden billigend in Kauf genommen. 
Daher ist bei proFagus® die Verwendung 
von Tropenhölzern tabu!

Wir achten die Gesundheit unserer 
Mitarbeiter und schaffen Arbeitsplätze 
in Deutschland.

proFagus® Grill-Holzkohleprodukte wer-
den in Deutschland nach deutschen Stan-
dards gefertigt. Importware wird ohne 
solche Standards unter teils erbärmlichen 
und gesundheitsschädlichen� Bedingungen 
oder sogar von Kindern hergestellt.

Wir schonen 
Ressourcen 

Wir tragen 
Verantwortung 

Zertifizierte Qualität

ÖKOTEST „sehr gut“
proFagus® Buchen Grill-Holzkohle 
und proFagus® Buchen Grill-Holzkohle-
briketts wurden von Ökotest mit der 
Note „sehr gut“ (Ausgabe 05/2009) 
ausgezeichnet.

TÜV Auszeichnung
Die proFagus® Buchen Grill-Holzkohle- 
produkte unterliegen einer regelmäßigen 
Überwachung durch die TÜV Produkt 
und Umwelt GmbH.

DINplus zertifiziert
Das »plus« steht für besonders geringen 
Aschegehalt und besonders hohen Kohlen-
stoffgehalt.

PEFC zertifiziert
Die proFagus® Buchen Grill-Holzkohle-
produkte stammen aus nachhaltig bewirt- 
schafteten Wäldern und kontrollierten 
Quellen.

proFagus® Buchen Grill-Holzkohle- 
produkte sind frei von schädlichen 
Nebenprodukten. 

Verkohlt werden ausschließlich naturbe-
lassene Buchen-Hölzer. Buche ist bekannt 
als das beste Brennholz. Dies ist auch bei 
der Produktion von Grill-Holzkohle �von 
Vorteil. Importware aus Misch- oder gar 
Tropenhölzern hingegen brennt weniger 
gut und hat einen geringeren Kohlenstoff-
gehalt als Buchenholz.

Wir grillen 
gesünder
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